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Christian Wendler ist seit 2013 Mitglied des Vorstands der internationalen Lenze- 
Gruppe. Seit 2014 ist er als Vorsitzender des Vorstands insbesondere für die stra-
tegische Ausrichtung und damit das weitere Wachstum sowie die Internationali-
sierung des Unternehmens verantwortlich. Grundlage hierfür bildet die optimale 
Ausrichtung auf die Bedürfnisse von Kunden sowie die Anforderungen der Märkte 
mit dem strategischen Fundament, der Mechatronik, als Systempartner für die Ma-
schinenautomatisierung sowie der Digitalisierungskompetenz. 

Christian Wendler verfügt über langjährige internationale Erfahrung in der Branche 
Drives und Automation. Vor seiner Bestellung in den Vorstand von Lenze war er bei 
ABB in verschiedenen Führungspositionen tätig, zuletzt als Vorstand für Marketing 
und Sales der weltweiten Division Industrieautomation und Antriebe bei ABB und 
von 2004 bis 2010 als Vorsitzender der Geschäftsführung der ABB Automation Pro-
ducts GmbH in Deutschland. 

Christian Wendler begann seine Karriere bei Baumüller, wo er verschiedene Funktio-
nen innehatte, zuletzt als Geschäftsführer der Baumueller America, Inc. in den USA. 
Christian Wendler wurde 1962 geboren und schloss ein Studium der Elektrotechnik 
an der Friedrich-Alexander-Universität Erlangen-Nürnberg als Diplom-Ingenieur ab.
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Die Location Der Referent

Ihre 
Ansprechpartner

Seit Hilmar von Münchhausen 1570 das alte Rittergut in 
Schwöbber, im Weserbergland zu einem Schloss umbauen 
ließ, haben sich viele kleine und größere kulturelle Kostbarkei-
ten angesammelt. Sie prägen die einzigartige Atmosphäre des 
2002 bis 2004 von Grund auf renovierten Hauses und kom-
biniert die Annehmlichkeiten eines modernen Hotels liebevoll 
mit den Antiquitäten der Historie. 

KULINARIK IM SCHLOSSHOTEL MÜNCHHAUSEN

1576 baute man in  
der Küche einen Och- 
senbräter ein, heute 
serviert das Küchen-
team ausgewählte lu- 
kullische Kostbarkei-
ten in der besonde-
ren Atmosphäre des 
Schlosses. www.wieselhuber.de/executivedinner 
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